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APERITIFS

Huitres Amelie N2 nature ou sauce ponzu

Bravas "Spécial Voramar"

Croquettes de “Cabrales”ou cabillaud

Anxoas de L'Escala avec pain de coca a la tomate

Assiette d'épaule de porc ibérique avec pain et tomate

3,50€/ unidad
6,50€
7,90€
10,75€

18,00€

PLATEAUX SPECIAUX

Plateau de friture (poisson, calmar andalouse, calmar romain et 28,00€

petit calmar) (2 pax.)

MENU ENFANT

Croquettes de viande rotie aux pommes de terre
Macaroni Carbonara

Batonnets de poulet et pommes de terre

10,90€

(Dessert inclus)




ENTREES

Salade grecque

Salade césar

Salade de burrata

Legumes de saison grillées

Timbale de crevettes & la vinaigrette de miel et moutarde
Carpaccio de beeuf au parmesan

Tartare de thon aux fruits exotiques et ikura

Tataki de saumon marine au citron

Poulpe confit avec textures de pommes de terre

Steak tartare avec copeaux de foie gras

10,50€

1,75€

14,30€

12,90€

14,50€

16,70€

20,50€

18,50€

21,00€

22,50€




PRINCIPAUX

Saumon grillé avec wok de légumes et sauce hollandaise
Dorade a la braise a la sauce safranée

Cabillaud confit a la mousseline de miso

Lotte "esparracat"”

Sole grillée aux légumes

Turbot au four avec legumes

Entrecdte grillée de Girona

Cbtes d'agneau grillees

Filet de boeuf au vin de porto et pommes de terre croustillantes

Raviolis de cepes a la créme de truffe

17,90€

17,90€

19,50€

19,50€

23,00€

22,50€

20,90€

26,50€

26,50€

18,90€




RIZ ET RAGOUTS

Riz de montagne

Riz de mer et de montagne
Riz noir a la seiche

Riz aux fruits de mer

Riz au homard

DESSERTS

Crumble aux pommes
Créme catalane

Géateau au fromage
Millefeuille de la maison
Coulant aux baies rouges

Brownie a la creme anglaise




